Brunch de Noél

11 decembre 2022

Menu

Porridge au riz,amande, cannelle, sucre

*

Assiette a partager
Saumon fume, salade de hareng, pomme,
betterave, carotte, oignon, cornichon, ceuf dur

*

Brioche au safran

*

Compotee de pomme et de prune, chantilly

*

Smoothie aux myrtilles
Café filtre finlandais ou the ou tisane

Les tables de Noél finlandaises sont generalement dressees d'une
salade rosolli. Composee de legumes de saison, cette salade apporte
une touche de fraicheur aux repas copieux de la saison. Le jour de la
Sainte-Lucie, le 13 decembre, on deguste egalement une delicieuse
brioche au safran, une patisserie d'origine suedoise. La couleur jaune
vif du safran éclaire les courtes journees d'un petit rayon de soleil.
Pendant cette période hivernale, il est reconfortant de preparer un
riisipuuro, un porridge au riz accompagne de cannelle et de sucre.
Une amande est toujours cachee dans le porridge, 'heureux elu qui
trouve 'lamande au fond de son bol peut alors exaucer un veeu.

Aujourd'hui, le gagnant recevra aussi une carte
cadeau dun montant de vingt euros, valable un an.
Bonne chance, onnea !

Cafe Maa
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*Menu enfant (0-11 ans) disponible sur demande.
*Liste des allergenes disponible au bar.
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